<

Elterninformation zur Schulspeisung in der Evangelischen
Schulgemeinschaft e.V. Annaberg-Buchholz

Unser VIRIDI Schul-Konzept
Natiirlicher Genuss fiir Kinder....und natiirlich auch fiir Lehrer und Erzieher

Seit 2002 sind wir kompetenter Partner in Annaberg — Buchholz fiir leckere und frisch gekochte
Schulspeisung.

Wer sind wir — wir sind ein kompetentes und regionales Team aus Annaberg-Buchholz welches in der
Evangelischen Schulgemeinschaft Annaberg-Buchholz die Schulkiiche betreibt.

Wir verwenden in unserer Kiiche frische und natirliche, und Uberwiegend ékologische Zutaten mit
viel Vitaminen und Nahrstoffen. Wir streben einen Bioanteil von min. 50% an. Konnten in den
Vorjahren sogar zwischen 60-90% realisieren. Aufgrund der stark steigenden Preise haben wir uns

aber entschieden die Quote zu senken, um den Preis stabil zu halten.

Damit haben wir zu kimpfen:
¢ Konkurrenz der Supermarktketten am Biomarkt
« stark schwankende Preise und Qualitat bei Kartoffeln durch sehr heille Sommer
« Lieferanten haben ihre Mindestbestellwerte teils verdoppelt
* Lebensmittel sind 30% und mehr gestiegen, teils haben sich die Preise verdoppelt
* Mindestlohn steigt kontinuierlich

¢ schwer an Personal zu kommen

Darauf konnen Sie vertrauen:

- Bioprodukte sind unter anderem
- Fleisch (Putenfleisch) von BIOFINO

www.biofino.de
- Obst und Gemuse von Naturkost Erfurt
www.naturkost-erfurt.de
- Nudeln und Reis von Naturkost Erfurt
- Backwaren und Mehlerzeugnisse von Micha's Naturbackstube
Milch und Molkereiprodukte von Naturkost Erfurt

- Regional
- Fleisch vom Schwein und Rind (erzgebirgisches Strohschwein) so weit verfigbar immer

aus der Nahe ohne groRindustrielle Tierhaltung von Fleischerei Schaarschmidt



- Konventionelle Produkte sind unter anderem
- Kartoffeln
- Ketchup, Senf und Konzentrate
- Fisch
- Obst und Gemdise
-  Tiefkiihl/-Bohnen-Erbsen-Spinat
- Vollei
- Milch und Molkereiprodukte

Warum nicht BlO-zertifiziert?

Die Zertifizierung ist kompliziert, zeitaufwendig, Kostenintensiv und fiir uns als kleiner Caterer kaum
umsetzbar.

Dokumentation der Warenlaufe

Dokumentation im Speiseplan

Getrennte Lagerhaltung

Getrennte Lagerlogistik
Bei Nichtverfugbarkeit von BIO-Produkten separate Dokumenation ect.

Die Mischung
macht's!

Manche Lebensmittel sind in Bio-
Qualitdt teuer oder in gréRerer
Menge schwer zu beschaffen. Auch
miissen Mindestbestellmengen
beachtet werden, weshalb wir auch
konventionell zukaufen.

sonstige
Waren z.B.
Essig, Sirup...

Fisch  Ketchup und Senf
TK-Gemiise Vollei
Pilze Friichtekompott
Spinat  Ananas  Bohnen

Da es Schwankungen in der Belieferung geben kann ist
es manchmal notwendig auf konventionelle
Lebensmittel auszuweichen. Prioritdt Nummer eins ist
eine durchgehende Versorgung der Schiiler ohne
Ausfille

Konvetionelle
Lebensmittel

TK-Gemiise

Kompott

Gewiirze




Wir streben einen Bioanteil von 50% an.
Dabei muss natirlich die Stabilitdt des
Preises gewahrt bleiben. Wir arbeiten

stets an einem gut gemischten
Warenkreislauf um die bestmagliche
Auswahl zu erhalten.

Wir wollen:
-best mogliche Tierhaltung
-Verzicht auf Medikamente
-kein Einsatz von Pestiziden
-keine kiinstlichen Stoffe im Essen
-wenig raffinierter Zucker

Unsere Kiiche

Wir, dass ist unser Teamleiter Herr Norman David und 3 Mitarbeiter/-innen aus und um Annaberg-
Buchholz, Aushilfskrafte, auRerdem gehort Sascha vom Projekt ,Anna und Sascha“ mit seinem
Betreuer Jérn Michael seit Jahren zum Team.

— unser Motto —

Wir fiir die Region, wir fiir unsere Schulen vor ORT.

NEU fiir die Schiiler und lehrer der Evangelischen Schulgemeinschaft e.V. ab dem Schuljahr




2020/2021
Meniibestellung bis 07:30 Uhr taglich méglich

Bicker Eure Kuche und wie sie funktioniert.

ilch, Eier un Lagerhaltun
hl\//l'lilli:r:lpfuzullit: KUChe g g

Kochen, Backen Allergieessen
und Braten zubereiten

Gemdse, Salat und
Obst

3 Zubereitung und Vorbereitung:
L|eferanten Schneiden, Waschen, Hacken,
Schnipseln und Kneten

Hygienema3nahmen wie:
Lebensmittelproben nehmen, .
Temperaturen auflisten,
Arbeitsflachen desinfizieren

Auslieferung an verschiedene Schulen mit
bis zu 500 Bestellungen taglich

Abwaschen

Kochen mit Schilern
in der Schilerkiiche

Vorbereitung fiir den Bestellung und
nachsten Tag Speiseplan entwerfen Informationsgespréche, mit der
. Schulverwaltung

Feierabend

Bestellsystem

Bestellungen kdnnen lUber das Mensa Max System erfolgen.

Die Zugangsdaten erhalten Sie von der Verwaltung der Evangelischen Schulgemeinschaft e.V.
Im Bestellsystem sind der Speiseplan als auch die Allergenkennzeichnung zu finden.

Die Abrechnung der Essenbetrage erfolgt auch tber die Verwaltung der Evangelischen
Schulgemeinschaft e.V.

Kommunikation

RegelmaRig finden Arbeitskreise zum Schulessen statt. Die AG Schulverpflegung ist ein Kreis aus
Geschaftsfihrung, Lehrer- und Schilervertreter, der Ausgabeleitung in der Mensa als auch Herr David

als Kiichenleiter und Frau Schonherr als Inhaberin von VIRIDI.



Warum WIR?

Wir méchten gern mit unserem langjahrigem Wissen und Kénnen Kinder und Lehrer mit frisch
gekochten und leckeren Menus Uberzeugen. Wir ibernehmen gerne die Verantwortung und legen mit
unseren Speisen den Kindern friihzeitig den Grundstein fir eine gute Gesundheit im ganzen Leben.
Unser Speiseplan unterliegt den Anforderungen der DGE und wir Giberpriifen uns auch immer wieder
selbst.

Wir kochen mit Herz und Leidenschaft!

Wir méchten unsere Region starken.

Mit herzlichen Grii3en
Katja Schonherr

Inhaberin Viridi Chemnitz



Wir bitten zu Tis

Backfisch mit Gemdsanais und Dillsobe ‘Gemdseeintopf mit Homlinudein

Ll i
Schnitzed mit wechsalnden Bedagan




